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Josep Maria Gotarda, uno de los
grandes nonrl>res drl nrunclo <le ia
r:octt'}eria, ha apadrinado ci na<:i-
mientr> dc un;r nueva bd:ida, un
aperit ivo tle aci:il.¡.rn¿ mediterninea
dr fo¡rt. iJt;rclana, que io misrno sir-
ve par¿i tomar scio v li.io que para
aderezar una cnsalada. Gotarda,
pala llstejar la llegada dcl produc-
to, ira crearlo un cóclel especial: pi-
t tlAi. r'on lil¡,'l V Cranrl \,1.¡.llicr.

Josep Maria Gotarda.o

"Esta gran novedad puede
convertirse en eI aperitivo
Mediterráneo de moda"

§evisla prolesio¡ái.re viros. l,cores, N.ó0.AñOXl,.rO0l
beb¡das y aacesorios de ñosfeleri,

§̂U§, §ffi
Aperitivo de Aceiluna

Meditenáneo

APERIT]VO

DE AC€ITUNA
/taDIiEAp¡!EO
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ql LA§ IMAGENES DEL DIA

Vino y aceite,
una nueva
bebida a

Ilur¿Jnt. la celobraeión ilc
la Ferir Nacion¡l del \,'j-
nr.¡ iFcnavin). tluie nes han
lsislirlo a clla han poditlo
ticgustrtr vinrx dc gr¡¡¡ etr-
IiLlad. al 11¡lr¡11¡r 1ig¡¡1¡rl
illtc han plrlili.r rllt.'riil'ir
r;urilsirladrr ri u!r iir:arr-
¡rrr-rilllr. !:.:li: r¡ .1,'.lirItif lIl
rli,t i.¡it!rfil !!r i riIii!.1 ait 1-'l-

iili lint'¡!. 5L l:,ri¡ ri,-' rrr:t
nue lrt t:r:l¡iil¡" ll crr:rhllr;l-
ilc dr ,-inr y ace ilr, aigo
poco ;onlrcidt: r'n aslas {irr-
n':is. AlicnlJe al túrllinr¡ r.lc
"Aperitivo dc acejtuna
nreditcrránt:tt". un nu0v0
aperitivo scor) quc s§
porlría considcrar un "vi-
no de aceituna". con 20c1,
vol, es un deslilado neutro
con rnaccración de aceitu-
nas verdes y rnaduras. El
rcsto d* dctalles de su ela-
horaerón es un sccreto llel-
rnentc guardado por las
dos únieas pcrsonas quc lo
con()cerr. Se recot¡rienda
servir iiío, a ll grados en
copa tipojerez. La inrpre-
sión visual es dc un de::ti-
lado brillante con t0nos
vcrdes aceituna. En nariz
su afom, nos transporta a
Ios páramos Mediterráne-
os. En boca encontramos
un aperitivo scco. cálido y
lirr-rpio que nos abre las pa-
pilas gustativas como
preámbulo a la comida.
Afloran en hoca los aro-
mas de la aceituna, dejan-
do la boca satinada por el
recucrdo de la aceituna.

'#*

lste productit es lüto íie a
c¡iabcración {l-. a dest leri.l
Als¿c ana G I\¡ clO lAlsa.ia
cLre¡ta ron l¡ rraii Or tr¡d ctón
en ¡;ar lds aroi¡as de irul¿¡s
en s!s Cesl lados) q!e o ala,
batil y aromeroiaitza en txc !-
s !,a en los mercados extea o,
f€s y la y la empre3¿ Excl!si
Yas Erolóqi.as qlie lo
aorlercraljzit eI exclusive
para ú merc¡do espa¡o,.
Siempre Se cofnúrc al za bajo
ia rnaical Font IJordao;t pro
, eda.l de exc usrvas lito ó,
irras. Esle rtevo aper;livc
,eco 5e podria cons dcritr atn

, ¡ro d,o aceitlrf,il .o| 2C7i,

Va. es un destilado neutro
con maceraclón de aceiiunas
verdes y mad!ras. fl resto de
cletailes de su elaboraclón es
un secreto fielmetrte guarda-
do por las únicas personas lo
conocen. La impresión visual
es de un destilado llrillanie
con tonos verde aceiluna. En
nariz su aroma nos transpor-
ta a los páramos mediterrá-
neos, con sus pequeñas
plantas aromáiicas, como el
iomillo iresco que recuerda a
las acelunas arbequiñas.
Sús aromás itrundan recuer-
dos del Mediterráneo. En
boca se encuentra un aper ti-
vo seco, cálido y limpto que
aLrre las papilas g!stativas
como preámbulo a la comida.
A traspasar la boca predls-
pore con su untuosida{j a a
buena digestión de los man-
jares posleriores.
Para más informació¡:IdnáJ lerár*J
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El P¡-rcrn Dr Brrrn

Añ¿ruos

áe apEritw*
Tener un extraordinario barmano

§omo es Jose María Gotardan como
colaborador para elaborar estas

páÉinas nos permite presentar, mes a
me§, nuevos y orig¡nales cócleles. En

este caso, están pensados para el
aperitivo y con un nuevo producto, el

"aperitivo de aceituna Font i Jordana",

tdttell;s rulizail,:s p ar

J¡ssí Aiaria C'atarátt

r¡ el ldeal C<¡cktall-Bar
Aribau, sg

ttl. g'¡ tst r.o z*
l)arcelau*

.losó lllaria Golarda nos

proselta ñt,evos y o.igina,e§

cócteles para el aperitivo. ln(redlentes
6ito de zu¡no de
l0rratc, sazt¡nat1o ct¡n
algo dc picasie
3ll(l dc apcrtivo dc

¿cci tr"lna metllterri:-rro
1r'10 dc manzanilla

Preparaeién
Sc prcpara en vas{)

¡¡e¡clador y se slñ,e e n

copa de criclcl. Iixcelcnte

.v rirrginal ap(riti\,tl.

In§redientes
7i I l) dc aperirrvo rk aleituna

¡nr d i te rrá nro
:i I lt de (,rantl \1arnr,,'r

t,/10 dc lin¡

Preparacién
Se prepara en vaso n-re zcla.dlrr y

se sile e n ropa dt cócre 1. Un
aperitivo scmi muy ape tcrblr
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lngrcdientes
'1)i'l i) dr grn.l)r¡
1ll í) rL(' vannlnrlh stcrl
1r¡r¡c(s
rronra dc .rptr itivo Cc

aceituna¡lediterráneo 
*.-:::.--

Preparacién
Se pre¡:ara en vaso mezcladoa
y sc sirvc cn copa cóct(1,
a¡omatizá¡rdolo finalmenae
con 11 aperitivo de aceiLuna

mediae¡ránco. Se decora con
una oliva arbcquin;.
lnteresante aperi livo seco.

lngirsd¡ente§
.:: lr rit:'irLr¡o.li r¡i|ilrf.l
I. lil al. ¡11( rr11\i, Li. ¡afllilll¡

t;'rri|L rii'lrcr.,r rl :rr,'lar¡

Preparáe'ióñ
ta l)r!l)ar¡.ii..,)i.-1(ilcli: f \f tiltc (r,l

.,,l1o.rllr, (1,¡ Irir:1o. lrl3,r lrrg,;

t(:iia\!:lalir. l)tllr.lil t rrrl.l,.l,r

rLrrrl,t,rrr'r irr¡t;,1,:1 rli,r

lngredientes
.:,'lit rlr ¡¡c¡t¡ bl¡nc¡
,1/'1 {l .lt arclrlivl) dr: accilur¡:
rnad i ttí ¡rlcrl
J,'11).it I)Lrr. u,hirr urgr¡r

Preparación
Sc prc¡:ara cn laso mczcladlr y se sirue

er copa de.ócte1. Se puede tonar conro

J['llll\1i ..( r.lrlr'.\'ll"'. 1" llr'r

dinncr". Ercclentc co1r.r digestivo.

lngrodientes
iril{r {1r (¡\ir hrLit

.i:1(l d1'rl'r('rrli\.r) rI rr r]tLr¡¡
,lrrrl¡ tr'¡r itreo

1 lrl Llr rr,¡r (,¡llial,r

Preparación
!l 1,r, ¡rr¡¡ (lrra.t¡rrr(rrrta' trl

(-r)l)¡ i .rri!r .'trLrtlitr 1t, ¡,rrrrlr

lrtr(r.ai |1,r ri! lii!llhr! rr.i t!
tlil ¡0r'fllir' | \tr.r).

l l lr,¡ rlr'.,¡'rrl r l.r1¡Ltn
lr)(lii( ¡til;rtn

Aquí, a cera nosira, ens ha arri-
bar un destil.lal rnés que espe-
r:ial. Presentacié ¡-nundial rie i'*-
nie Aprlritir,r ri'§liva §{eCilerra-
ni. V*rilafrle,'fi*nt ér 1ülñ un¿
(grr oitr'rr.ñ, peril,rr' .)it ti.\'.,
e§pe{ial elabora-
cié, malqrat *l:
seu! :0t, és qJ'una

{rxqiJiri{:¡a suiivil.}t
que eñrbrl{.¡lla ri
palada r i deixa
un record §ueu r

§u§tÓ: *l
m¡i€ix sli dc
:aril',.¡, raUl'.
d¡ ia r¡raeer;l-
(ió que ha
mantinsut les
olive5 trenca-
des er aixaia-
eles, rreierr
nñ54,:re§. ¿t

derlii.la l, trrl

r{eq*i.r t¡ n
loe de {rescor
de ron"lani.
Llai:orat Ce
earaeteri5ti-
que§ t niques,
n0 s'asser§llla
¡ (rp dels co-
ne§ut5 de5-
tii.l¿ls. A ¡¡és
de ser ün excel'lent aperitiu,
do,n(§¡ es pot tamt)é uliliüar en
eoeteleda i a la cuina per perlu-
ma'' o ÉlabQrar plat§ §ubtils i

delirats, Nc us ha de fallar en
€l \,ostre r€bost i el podreu trc-
bar en els millors eslalliment

t¿ls- k!@-8i _ & & -2,1i li@kí5@l

aCai\A I ICGAI ic re'rl*c Cei bie ¡

Ap*ritiv* {::§* A*cituna
h,{*ri§*rránsü
Este nr-levo.r.peritivo seco se podia
cofisiclerar Lrn 'vir-lo cle aeeiturra': con 2Üori)

Vol, cs ur clestilado neulro con rnaceraciór")

dc ¡rceiturras vercles y nraduras. Fl resto cle

c.]et¿rlles cie sr-r elaj:oración es Lrn secrelo
f i. ' aci 'lc clr ¡,-l /r-r(io. [r ' r 'ar 1 \. . ¡rarr',-] | tos

tr;nspoda a los paramos meditaffáneos. con
sus paqueñas pia¡rtas aromálicas, comc el

tcrrillo fresco,illre nos reclrerda ias aceitunas
erifcclr-iinilJ. [.n itr:ca enconlr-¿]nros !]n aperrtrvo seco.

cálido y lin"rptr: Se con-rorcializa eln bolelia cle 7O cl., bqo
la rr-larca Fcll i.lc¡rdana propiedad cle [xclusivas
Enológicas Se r.ecorrterda seruir lrío. a 8. en cüpc tipo

-Jerez. PVP.tprox.: 1.775 ptas.
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Descobrir
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'l)irfis. l,l ffodltatl, ¡¡tr)tilaniü

llod:c it/;rt: i¡urt. i s iu¡¡, rrsiri

rcrluid¡ drl liu mlirior.rl ¡rrir
rnrhrlcalhrh rrrrh irrl-ri rlr rrr;r-

rrrri- llerr l'irl rs ¡irlrrr rr:rr1.rl
.i rtll¡rrrer rrrrtrt, ric. r irligirts

rrpciir li tz.rlr,,. Q

.&.p§klYlt,
»'üilv&

f .nrprcsr,lr .l .rri!¡rcr,,

Lt,,,nt.l',,r1 :r',. iLrrrt,

rl \ lni¡gr( iL, r¡\ ll. Il1i
pro¡;osr.r irrrrtlJLr'
r,r ¡rr rqrir ' rtiiit
¿¡ crn.r L n llrr tlc r r

¡r'r ri,rl,,rr:r I,r. i.1

rrrLlll,rl.' r,'r r i:r,:

:¡t ,i:rrIr.titt. r:ti, I li

i Ll lr,¡., .:. Lt...r 1.,r.

¡rLr¡rirnii.l(1i..1.r lr.r.;r::ir,rl ;r 1,.

rltilrrs tr¡rrrr,rlrt,::rrir. i .'.
!or|ar(jtlilzir a ru prar,rl)ro
.,lora (1. I.li , plai. 0

¡rr¡l rrrli: lr¡ lii:stil.lrrrr.
t l. \licli¡ Ll'.\lririri.r ;r ;¡rr
slui.rr cl rrcr ¡.t:llr i'l

pri rl rl e¡r,ritiri tlrrboi;tt

¡r¡l¡ olirr¡. l:¡ htrt¡ir, rltlr

frfst)il ulft lllr.,t¡l.l rlt
¡rrrigrt: i |r'j¡11cr,1r, rrru

¡nriLlcir! c[' : ,' ( l. Jcirl
¡ l¿ i¡rr.r urlr ti,¡t¡e g'l¡¡iir'r

rL rrrl[rt i irirrdr r: rrhlir ].i trrr.
L.r ¡oL rrrrlrrr'rn botrlrr:r lr¡l
ri¡1i¡zrrt[,s i rrr r¡rcrrtrirr. Li

f)rürr d. \'rr)(li :iprrr\lrli¡l ir! (il
t.(r,:,. ¡rs. Q
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FONT I JORDANA
Este nuévo aperitivo seco con 20010 Vol,

es un destilado neutro con maceración
de aceitunas verdes y maduras. Ha sido
concebido como un producto qus auna
el buen destilar de los alsacianos con la

aceituna mediterránea. Esta unión ha
creado un aperitivo seco, ideal para ser
tomado algo fresco. acompañado de
toda clase de aperilivos, Tambión es
ideal para tomar con pescados y esca-
beches Iigeros. Se comercializa en
botella tran$parente de 70 Cl. Se
recomienda servir frio. a 8o en copa
tipo Jerez.
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18

Con distribución a nivel mundial

Exclusivas Enológlicas saca a¡

mercado un aperitivo de aceituna

Aromatizar ensaladas solo o

añadiendo vinagre de vino blanco

Realizar gelatinas con marisco
o pescado disolvíendo 2 hojas por

U4 l. aperitivo de aceituna

Aromatizar carnes a Ia brasa

r t0lrB il rR

FREDERIC NADAL

fl ¡i,r l¿ rn¿r.a ..tont i lor,ia'
K, no rrroniuJ¿d de l¿ lirltt¿
IJ,l¡rrriLrridor¡ Exclusivas

Enológicas, de Les Fralr-
c¡ueses, ha salitio al rner-

cado un nuevo produclo desli-
nado co¡nro aperitivo Y que a

buen seguro curnplirá olras
lunciones compienrentarias en
el sector de la gastronomía.

Nos referii¡¡os al detromimna-
do aperitivo de aceituna, elabo-
¡ado en colaboración con la fi.r-
ma de destilería alsaciana G.

Miclo y la citada firma vallesana.
que la comercializa en exdusi-
va tanto ¡lara los mercadt¡s ex-
teriores como interiorcs. El pre-
cio de venta al púbiieo es de
].775 peselas.

Presentado en una bolella de
cristal transparcnte dc 70 cl. Str

conlenido es de ttn .rtrJrli\ ()

color ve¡de aceituna. Se trata
de un aperitivo se(o con 20"
grados de alcohol, siendo un
destilado neutro con macera-
ción de accitunas ve¡des v tna-
duras en su base prirnordial,
obviamente acompañado tle
otras mezclas que se nrantienen
en secreto por aquello de la
1órmula.

En su nora de cata cn ia qrte
figuran además de la ya citada
irnpresión visual, cabe citar que
en nariz sus aromas son de pe-
qr:eñas ¡rlantas aromá¡icas, caso
del tomillkr, que recuerda ciara-
meñte al de las aceilunas arbe-
quinas. En boca resulta un ape-
ritivo seco, cálido y limpio, que
abre las papilas gristativas. Allo-
¡an los aromas de aceituna, de-
iando la boca con cla¡o ¡ecuer-

Un nuevo operifivo lanzoda por una Íirno

vollesono.

do dt:l ar:eitc dr oliva.
Su singularidad radica preci-

samente cn su conjullo senso-
rial, lanriliarizándonos rápida-
menie conlo corrrplemento o
aditivo tanlo a la hora del apc-
ritvo, cr.¡mo acompañamiento
de anchoas en salazón. escabe-
ches, a.Lgúrn marisco, cnsaladas
y que no dudarros rendrá
pronto traslado a algún plato tlc
nueva creaciír¡.

En lase de presentación en la
actualidad. printordiai menlc
tlcstinad,, a rest.ltlratlte\ y IiCn
d.as de gourmets, que es el sec-
tor en t'l que \( iru('v(' Ia [irm¿
Exclusivas Enológicas, para
e11o sr¡s prorrrotorcs se i'rallan
en fase d.e promoción y venta a

lo largo iie Ia geogralía hÍspáni-
ca. De hecho el firnante ha le -

nido ocasión clc clegustar el

aperitivo r:n la céntrica f-onda
Ettropa, au.nq¡"¡e no fa.ltan res-
lal¡rantes que ya 1o han incor-
poradcr a sus estantrlía§, caso
dt l-.1 Bulli, (.an ILbe, Ru,ull;d't.
I )r(!mo. Gtslt (;ena,o. ts¿rosatagtti
Híspanic, L' Esguard, etc.

Exclusivas Enolégicas fun-
.lada hatc cos.r de.icle ¿ñ,rs.
sie¡rdo su direclor y copropieta-
rlo Carles Font Jiméuer. (,4O

años), qire con anterioridad ha-
bía sido director cc¡merciai de
una aava citj Penedés, junto a

sr.l esposa ¡lna M', Jordana, que
colabr¡ra cn la adrrtiris.tracién.
La empres¿ está englobada en
dos <livisiones, ia pr.imtra de
distrii:ir¡ción de productos espe-
cializatios para alimentación y
hostele¡ía de gama media-alra y
la de representación. E¡tl.re utla
trr:irlc¡ia de bodegas sobresalcn
las conocirias Agusti Tórtlló, Ro'
da, Pdzo de Stilart¡ns, Au!t.tstus.
l,'§rmíta, de A:lvaro Palacias, Mas
r.o»t¡,r,tl, t'1o., Mo¡a1,'r. I ¡lrtic¡ll
y distriblryer: utt notable c¿va
de ¡rro¡ria marca "Fonl i ,lor¡la'
iza", además de vcrt]rLtl, e§pá-
rragos ile N¿varra, prodrtctos
dcrivados tlcl pato corrlL) lDa
grers, hígado y pa¡ós. artrta!{na(,
brandis, y cristalería Rydcl 1,

Sdroll para el Vallés y Mares-
rle, aunqrrc algunos de su pro-
¡,1uctos son a nivcl ;rácionai c¿s<l

del rclerenciado apetitivo o cl
rava. Cuelrtan cor nrta tienda-
olicina en la calle Barcelona, 7,
del bairio Bellavista rlc Les
FranqLleses y almaceles de sto-
kaie en Carrlecieu. Trabajan er:l

ia colnp.rñía 10 personas Y el
año pasado vendiri por importc
suprri()r a los 220 r'tillo¡res d.e

pesctas.

|4#

Realizar helados / sorbetes y espumas
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